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NHËN DIÖN HAI GIèNG S¥ RI (Malpighia glabra l.) CHUA Vµ NGäT ë 
Gß C¤NG-TIÒN GIANG B»NG H×NH TH¸I Vµ §IÖN DI PR«TªIN   

 
TRÇN THÞ THANH TUYÒN,  NGUYÔN B¶O TOµN 

§¹i häc CÇn Th¬ 

C©y s¬ ri (Malpighia glabra L.) lµ c©y cã 
nguån gèc tõ Nam, Trung Mü vµ ®−îc du nhËp 
vµo ViÖt Nam tõ khi nµo th× kh«ng râ. C©y s¬ ri 
lµ mét trong nh÷ng lo¹i c©y ¨n qu¶ ®−îc trång ë 
nhiÒu tØnh §ång b»ng s«ng Cöu Long. Nh−ng 
diÖn tÝch trång nhiÒu nhÊt lµ ë vïng Gß C«ng 
bao gåm Gß C«ng T©y, Gß C«ng §«ng vµ thÞ xM 
Gß C«ng, tØnh TiÒn Giang. N¬i ®©y hiÖn ®ang 
trång hai lo¹i s¬ ri phæ biÕn trªn thÞ tr−êng lµ s¬ 
ri ngät vµ s¬ ri chua, chiÕm gÇn 600 ha diÖn 
tÝch. Riªng tr¸i s¬ ri chua lµ mÆt hµng xuÊt khÈu 
cã gi¸ trÞ kh¸ cao, giµu d−ìng chÊt ®Æc biÖt lµ 
hµm l−îng ®−êng vµ vitamin nh− vitamin A, 
vitamin C. C¸c t¸c gi¶ [2, 6, 7] ®M m« t¶ c¸c ®Æc 
tÝnh h×nh th¸i thùc vËt ®Ó nhËn d¹ng c©y s¬ ri. 
Víi c¸c ®Æc ®iÓm h×nh th¸i ®M ®−îc c¸c t¸c gi¶ 
m« t¶ th× chØ ph©n lo¹i ë møc ®é loµi (species) 
nh−ng ë møc ®é d−íi loµi (variety) th× c«ng viÖc 
này trë nªn khã kh¨n. N«ng d©n Gß C«ng canh 
t¸c c©y s¬ ri cho r»ng chØ cã mét gièng s¬ ri. Sù 
chua ngät cña c©y s¬ ri lµ do vïng ®Êt canh t¸c 
g©y ra. Nh−ng còng cã n«ng d©n cho r»ng ®©y lµ 
hai gièng (variety) riªng biÖt, mét gièng chua vµ 
mét gièng ngät. Sù nhËn d¹ng ë møc ®é h×nh 
th¸i rÊt khã ph©n biÖt v× sù biÓu hiÖn h×nh th¸i 
th−êng bÞ t¸c ®éng cña yÕu tè m«i tr−êng.    

§iÖn di pr«tªin lµ mét c«ng cô gióp Ých rÊt  
nhiÒu trong viÖc ph©n biÖt ë cÊp ®é d−íi loµi. Sù 
kh¸c nhau gi÷a loµi cã thÓ cho r»ng sù kh¸c 
nhau cña gien. Nh−ng so s¸nh trùc tiÕp gien lµ 
c«ng viÖc rÊt khã vµ tèn nhiÒu thêi gian. Do ®ã 
cã thÓ so s¸nh sù kh¸c nhau s¶n phÈm ho¹t tÝnh 
gien b»ng c¸ch sö dông pr«tªin nh− lµ maker 
kiÓu gien (genotype). Kü thuËt ®iÖn di ®−îc sö 
dông trong ph©n tÝch pr«tªin vµ enzim ®Ó x¸c 
®Þnh ®Æc tÝnh kh¸c nhau cña kiÓu gien 
(genotype) ë c¸c loµi (species) vµ gièng 
(variety) ®−îc nhiÒu t¸c gi¶ nghiªn cøu [1, 3, 8]. 
Trªn c¬ së ®¸nh gi¸ vÒ mÆt h×nh th¸i vµ ph©n 
tÝch ®iÖn di pr«tªin. Nghiªn cøu nµy ®−îc thùc 

hiÖn nh»m nhËn diÖn hai gièng s¬ ri chua vµ 
ngät ®−îc canh t¸c ë Gß C«ng, tØnh TiÒn Giang. 

I.  PH¦¥NG PH¸P NGHI£N CøU 

1. VËt liÖu  

MÉu vËt ®−îc sö dông ®Ó nghiªn cøu lµ hai 
gièng s¬ ri chua vµ ngät ®−îc canh t¸c ë c¸c xM 
thuéc huyÖn Gß C«ng (§«ng vµ T©y), tØnh TiÒn 
Giang. MÉu ®−îc thu thËp trªn hai nÒn ®Êt thÞt 
pha c¸t vµ c¸t.   

2. Kh¶o s¸t h×nh th¸i hai gièng s¬ ri chua vµ 
ngät  

Th©n: quan s¸t vµ ghi nhËn mµu s¾c vµ h×nh 
d¹ng th©n, nh¸nh, lç khÝ, l«ng; L¸: ®o chiÒu 
ngang, chiÒu dµi phiÕn l¸, ®Õm sè g©n l¸ cña c¶ 
hai lo¹i S¬ ri; Hoa:  ®o ®−êng kÝnh hoa; c¸nh 
hoa (chiÒu ngang, chiÒu dµi) vµ ghi nhËn sù hiÖn 
diÖn cña cÊu tróc hoa; Qu¶: ®o ®−êng kÝnh, c©n 
träng l−îng 30 qu¶ cña c¶ hai gièng b»ng c©n 
®iÖn tö. 

TÊt c¶ chi tiªu ®−îc ®o 30 mÉu vµ tÝnh ®é 
lÖch chuÈn (standard deviation). 

3. Ph©n tÝch ®iÖn di pr«tªin 

Tinh s¹ch pr«tªin: Thu mÉu l¸ cña hai 
gièng s¬ ri Gß C«ng. MÉu thu lµ c¸c cµnh mang 
l¸ h¬i non vµ cã mµu xanh lôc. C¸c mÉu thu 
®−îc cho vµo bäc nil«ng, cét kÝn, −íp trong 
thïng l¹nh vµ ®−a vµo phßng thÝ nghiÖm. T¸ch 
vµ tinh s¹ch pr«tªin: theo ph−¬ng ph¸p [4]. T¸ch 
l¸ khái cµnh, dïng gßn thÊm cån 70o lau s¹ch l¸, 
sau ®ã cho 1 g mÉu vµo cèi ®ùng nit¬ láng dïng 
chµy nghiÒn nhá mÉu. Cho 5 ml dung dÞch trÝch 
mÉu trùc tiÕp vµo trong cèi. Dung dÞch trÝch 
mÉu gåm 0,175 Tris-HCl, pH = 8,8; 5% sodium 
dodecyl sulfate (SDS); 15% Glycerol; 0,3M  
DTT (Dithiothreitol). Sau ®ã cho vµo èng ly t©m 
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vµ ly t©m 10.000 vßng/phót (rpm) trong thêi 
gian 10 phót. Thªm 4 ml cån tuyÖt ®èi, trén lÉn 
b»ng m¸y l¾c vµ gi÷ ë -20oC Ýt nhÊt 1 giê ®Ó kÕt 
tña pr«tªin; ly t©m 5000 vßng/phót trong thêi 
gian 15 phót ®Ó thu pr«tªin ®M kÕt tña, lÊy chÊt 
næi trªn bÒ mÆt vµ lo¹i bá phÇn cån cßn d− vµ  
röa b»ng 15-20 ml cån 80o. LÆp l¹i lÇn n÷a. Thu 
pr«tªin ®M kÕt tña b»ng c¸ch ly t©m 5000 
vßng/phót  trong thêi gian 15 phót, bá n−íc vµ 
lµm kh« mÉu thu ®−îc b»ng m¸y hót ch©n 
kh«ng ë 37oC trong 15 phót. Cho TBS (Tris-
buffered saline) vµo. Ly t©m lÇn n÷a ®Ó lo¹i bá 
c¸c phÇn cßn lÉn t¹p. MÉu ®M s½n sµng ®Ó ph©n 
tÝch ®iÖn di pr«tªin. 

§iÖn di pr«tªin: ChuÈn bÞ hép ®iÖn di: röa 
s¹ch khu«n kÝnh ®æ gel, l−îc cµi, hép ®iÖn di vµ 
lau kh« b»ng cån. ChuÈn bÞ gel ph©n tÝch 
polyacrylamide 12% víi tæng thÓ tÝch 30 ml/2 
gel, bao gåm n−íc cÊt: 6,6 ml; dung dÞch 
Acrylimide 8,0 ml; Tris-HCl (pH = 8,8) 5 ml; 
SDS 10% 0,2 ml; APS (ammonium persulfate) 
0,2 ml. Dung dÞch nµy ®−îc trén lÉn b»ng m¸y 
khuÊy tõ. Sau ®ã, cho thªm 0,008 ml TEMED 
(N, N, N’,N’-tetramethylethylenediamine) vµo 
dung dÞch, khuÊy ®Òu vµ nhanh chãng dïng 
pipet cho vµo khung kÝnh ®æ gel. Gel sÏ ®−îc 
b¬m ®Õn v¹ch c¸ch l−îc 0,5 cm. B¬m tiÕp mét 
líp n−íc cÊt lªn bÒ mÆt gel ®Ó t¹o cho bÒ mÆt 
gel ph¼ng. Chê 20 - 30 phót cho gel ®«ng l¹i.  

ChuÈn bÞ mÉu pr«tªin: Pha mÉu víi n−íc 
cÊt theo tØ lÖ 1:1. Cho vµo èng ®ùng mÉu 
(eppendorf) 100 µl mÉu pr«tªin vµ 100 µl dung 
dÞch ®Öm ®M chuÈn bÞ nh− trªn. L¾c ®Òu vµ ®un 
c¸ch thñy ë 95oC trong 5 phót. Sau ®ã ®Ó nguéi. 
§æ gel tËp trung ®−îc pha ë nång ®é 4% vµ gel 
cã thµnh phÇn nh− sau: 0,6 M Tris-HCl, pH = 
6,8 1,25 ml; Acrylamide 30%, 0,67 ml; N−íc 
cÊt 3 ml; SDS 10% 0,05 ml; APS 10% 0,025 ml; 
KhuÊy ®Òu dung dÞch nµy trªn m¸y khuÊy tõ. 
Sau ®ã cho thªm 0,005 ml TEMED. Gièng nh− 
khi ®æ gel ph©n tÝch. Cho dung dÞch vµo khung 
®æ gel. §−a l−îc vµo líp gel. L−îc cÇn ph¶i ®−a 
vµo mét c¸ch cÈn thËn ®Ó tr¸nh t¹o bät phÝa d−íi 
ch©n l−îc vµ chó ý tr−íc khi ®æ gel tËp trung, 
ph¶i ®æ bá phÇn n−íc phÝa trªn gel ph©n tÝch 
b»ng c¸ch nghiªng vµ dïng giÊy thÊm. Gel tËp 
trung sÏ ®«ng l¹i sau kho¶ng 20 phót. §¸nh dÊu 
l¹i c¸c vÞ trÝ cña lç giÕng. 

§−a mÉu vµo c¸c giÕng: Sau khi líp gel tËp

trung ®M ®«ng l¹i th× tiÕn hµnh l¾p bé khung ®æ 
gel vµo khung ch¹y ®iÖn di. §æ ®Çy dung dÞch 
ch¹y ®iÖn di vµo phÝa bªn d−íi vµ bªn trªn bé 
ch¹y ®iÖn di. LÊy l−îc ra vµ cho mÉu vµo c¸c 
giÕng. MÉu cã thÓ tÝch tõ 10-20 µl ®−îc trén víi 
bromophenol R-250. Mét giÕng ®−îc b¬m 
pr«tªin chuÈn ®M biÕt träng l−îng.  

Ch¹y ®iÖn di: Sau khi hoµn tÊt viÖc ®−a mÉu 
vµo, ®Ëy n¾p hép ®iÖn di vµ cho dßng ®iÖn ®i 
qua. Dßng ®iÖn ch¹y ®iÖn di lµ 25 mA/80 V. 
Thêi gian ch¹y 2 - 3 giê. Còng cã thÓ quan s¸t 
qu¸ tr×nh dÞch chuyÓn cña pr«tªin nhê vµo d¶i 
b¨ng mµu xanh cña bromophenol blue R-250. 

Nhuém gel: Gel ®−îc lÊy ra khái hép gel vµ 
cho vµo dung dÞch nhuém gel ®M ®−îc chuÈn bÞ 
nh− sau (Comassie R-250  0,1 g; Methanol  50 
ml; n−íc cÊt  40 ml; Acid acetic 100% 10 ml). 
§Ó lµm nhanh qu¸ tr×nh nhuém mµu, hÖ thèng 
sÏ ®−îc ®Æt trªn m¸y l¾c ®¶o, thêi gian nhuém 
kho¶ng 1 giê. 

TÈy mµu: TÈy gel trong dung dÞch tÈy trªn 
m¸y l¾c 2 - 3 giê. Dung dÞch tÈy bao gåm: 
Methanol 100 ml; Acid acetic 100% 70 ml. Sau 
khi tÈy gel, gel sÏ s¹ch líp mµu nÒn vµ c¸c b¨ng 
pr«tªin hiÖn râ trªn gel. 

§o vµ ph©n tÝch kÕt qu¶: §Ó x¸c ®Þnh träng 
l−îng ph©n tö cña pr«tªin ë c¸c b¨ng cã sù sai 
kh¸c, tiÕn hµnh ®o kho¶ng c¸ch (R) tõ giÕng ®Õn 
c¸c 6 b¨ng pr«tªin chuÈn vµ ®ång thêi x¸c ®Þnh 
gi¸ trÞ logM (M lµ träng l−îng ph©n tö cña 
pr«tªin chuÈn ë mçi b¨ng). Sau ®ã, dïng ch−¬ng 
tr×nh Excel vÏ ®å thÞ t−¬ng quan gi÷a R vµ log 
M ®Ó x¸c ®Þnh ph−¬ng tr×nh chuÈn y = ax + b vµ 
tiÕn hµnh ®o kho¶ng c¸ch tõ giÕng ®Õn 3 b¨ng 
cho thÊy sù sai kh¸c gi÷a hai lo¹i s¬ ri (R = y), 
tõ ®ã x¸c ®Þnh ®−îc gi¸ trÞ x = log M = (y - b)/a. 
Nh− vËy, träng l−îng ph©n tö M sÏ ®−îc x¸c 
®Þnh b»ng  10logM. 

II. KÕT QU¶ Vµ TH¶O LUËN 

1. §¸nh gi¸ vÒ mÆt h×nh th¸i 

KÕt qu¶ cho thÊy r»ng vÒ mÆt h×nh th¸i thùc 
vËt cña hai gièng s¬ ri ngät vµ chua cã nh÷ng 
®iÓm gièng nhau vµ kh¸c biÖt nh− sau:  

Th©n: C©y s¬ ri th©n d¹ng bôi, cao kho¶ng 
3-5 m. Cµnh dµi 1-2 m, ph©n cµnh sím, t¸n 
th−a. Th©n cã d¹ng h¬i th¼ng. Vá c©y h¬i nh¸m 
vµ cã mµu n©u ®en. Trªn th©n vµ cµnh c©y cã 
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nh÷ng v©n gîn sãng song song víi trôc th©n, 
cµnh. Ngoµi ra, trªn th©n vµ cµnh cßn cã nhiÒu 
lç khÝ nhá. Th©n non th× lç khÝ nhá, mµu vµng. 
Khi tr−ëng thµnh, lç khÝ nhiÒu h¬n, mµu tr¾ng. 
Tuy nhiªn, ë ®Ønh non cña c©y kh«ng cã c¸c lç 
khÝ nµy mµ thay vµo ®ã lµ nhiÒu l«ng mÞn, mµu 
tr¾ng. Khi c©y cµng giµ th× th©n cµng cã mµu 
n©u sËm; v©n cµng râ, s©u vµ dµi. Bªn c¹nh ®ã, 
lç khÝ còng lín vµ nh« cao h¬n. §iÓm kh¸c nhau 
gi÷a s¬ ri chua vµ s¬ ri ngät thÓ hiÖn ë mµu s¾c 
cña th©n th× ch−a râ rÖt l¾m.  

L¸: L¸ s¬ ri d¹ng thu«n dµi, nhän ë ®Ønh vµ 
h¬i tï ë cuèng l¸, mÐp l¸ nguyªn. L¸ mäc ®èi, 
d¹ng ®¬n ®éc hay mäc thµnh côm ë gÇn ®Ønh 
cµnh do kho¶ng c¸ch gi÷a c¸c l¸ ng¾n. Trªn hai 
mÆt l¸ ®Òu phñ l«ng mÞn, mµu tr¾ng. L«ng sÏ 
mÊt khi l¸ tr−ëng thµnh. Gi÷a s¬ ri chua vµ ngät 
kh¸c nhau vÒ mµu s¾c, ®é dßn, kÝch th−íc vµ ®é 
dµy cña l¸ (b¶ng 1). L¸ s¬ ri ngät mµu xanh 
®Ëm, dßn h¬n vµ dµy h¬n l¸ s¬ ri chua. Ngoµi ra, 
kÝch th−íc l¸ s¬ ri ngät lín h¬n l¸ s¬ ri chua vÒ 
chiÒu dµi lÉn chiÒu ngang.   

 
B¶ng 1 

So s¸nh kÝch th−íc l¸ (cm) s¬ ri chua vµ s¬ ri ngät 

Gièng S¬ ri chua Gièng S¬ ri ngät 
§Êt canh t¸c 

ChiÒu ngang ChiÒu dµi ChiÒu ngang ChiÒu dµi 
§Êt thÞt pha c¸t 2,47 ± 0,08 5,85 ± 0,16 3,34 ± 0,18 6,58 ± 0,23 
§Êt c¸t 2,42 ± 0,12 5,08 ± 0,17 3,39 ± 0,09 6,79 ± 0,21 

 

B¶ng 2  

§−êng kÝnh hoa (cm) vµ chiÒu dµi c¸nh hoa (cm)  cña hoa s¬ ri chua vµ s¬ ri ngät 

Gièng S¬ ri chua Gièng S¬ ri ngät 
§Êt canh t¸c 

§−êng kÝnh ChiÒu dµi §−êng kÝnh ChiÒu dµi 
§Êt thÞt pha c¸t 1,6 ± 0,02 0,7 ± 0,02 2,2 ± 0,02 0,9 ± 0,02 
§Êt c¸t 1,5 ± 0,02 0,6 ± 0,02 2,0 ± 0,02 0,8 ± 0,02 

 
Hoa: Hoa s¬ ri cã d¹ng qu¹t, mäc ®¬n ®éc 

hay t¹o thµnh côm gåm vµi hoa. Mçi hoa cã 5 
c¸nh rêi, mµu hång.  

MÐp c¸nh hoa máng, mÒm, mµu hång nh¹t 
h¬n mµu trung t©m c¸nh hoa. B×a nguyªn nh−ng 
h¬i gîn sãng cña 4 trong tæng sè 5 c¸nh cña 
hoa. Riªng c¸nh cßn l¹i to h¬n mét Ýt ®Æc biÖt 
b×a cã d¹ng r¨ng c−a vµ gÊp nÕp rÊt nhiÒu. Mçi 
hoa cã 10 nhÞ ®ùc mang bao phÊn d¹ng gÇn 
trßn, mµu vµng t−¬i. Hoa cã 3 n−ím, d¹ng gÇn 
trßn, mµu vµng. Vßi rêi, d¹ng thon dµi, mµu 
xanh vµng. Cã 5 l¸ ®µi thon nhän, phñ l«ng mÞn. 
Mçi l¸ ®µi cã 2 ®µi phô ë gèc. §ã lµ 2 khèi u 
h¬i thon vµ bÇu ë ®Ønh. §−êng kÝnh vµ chiÒu dµi 
c¸nh hoa cña c©y s¬ ri chua vµ ngät cho thÊy c¸c 
gi¸ trÞ trung b×nh cã sù kh¸c biÖt (b¶ng 2). So 
s¸nh cÊu tróc hoa cña hai gièng s¬ ri chua vµ 
ngät ®−îc tr×nh bµy ë b¶ng 3.  

CÊu tróc hoa cña hai gièng s¬ ri chua vµ 
ngät th× hÇu nh− gièng nhau.  

Tr¸i: Tr¸i s¬ ri d¹ng trßn, dÑp. Tr¸i chia lµm 
3 mói vµ cã vá rÊt máng. Khi non tr¸i mµu 
xanh, khi võa chÝn tr¸i mµu cµ vµ mµu ®á khi 

tr¸i chÝn mäng. Tr¸i S¬ ri ngät cã vá h¬i nh¨n, 
n¬i tiÕp gi¸p gi÷a hai mói nh« lªn ®Æc biÖt ë gÇn 
cuèng tr¸i. Khi non vá vµ thÞt tr¸i cã mµu xanh 
®Ëm vµ rÊt dßn. Khi tr¸i chÝn, thÞt qu¶ rÊt mÒm, 
mµu vµng nh¹t vµ vá mµu ®á sËm (®á bÇm). §Æc 
biÖt, tr¸i s¬ ri ngät cã träng l−îng, kÝch th−íc 
lín h¬n tr¸i s¬ ri chua nhÊt lµ khi ®−îc trång 
trªn ®Êt thÞt vµ cã vÞ ngät.  

Tr¸i s¬ ri chua cã vá l¸ng h¬n, n¬i tiÕp gi¸p 
gi÷a hai mói t¹o thµnh rMnh lâm s©u. Khi non, 
tr¸i mµu xanh nh¹t, thÞt qu¶ mµu xanh vµng vµ 
kh«ng dßn b»ng s¬ ri ngät. Khi chÝn, thÞt qu¶ 
mµu vµng sËm h¬n vµ vá tr¸i mµu ®á t−¬i h¬n so 
víi s¬ ri ngät, vÞ chua. §−êng kÝnh tr¸i vµ träng 
l−îng tr¸i cña hai gièng S¬ ri chua vµ ngät cã sù 
kh¸c biÖt (b¶ng 4).   

H¹t: Tr¸i s¬ ri cã 3 h¹t. Mét h¹t cã 3 khÝa 
hÑp t¹o thµnh hai rMnh réng, ch¹y suèt tõ gèc 
®Õn ®Ønh hét. KhÝa gi÷a th¼ng, hai khÝa bªn 
nghiªng t¹o thµnh mét gãc kho¶ng 100 -  110o. 
H¹t cã d¹ng to, bÇu ë gãc vµ h¬i nhän ë ®Ønh.   

C¸c kÕt qu¶ ®¹t ®−îc ë c¸c b¶ng trªn cho 
thÊy r»ng vÒ mÆt h×nh th¸i cña hai gièng s¬ ri 
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chua vµ ngät ®−îc nghiªn cøu th× cã nh÷ng ®Æc 
tÝnh h×nh th¸i mµ c¸c t¸c gi¶ ®M m« t¶ [2, 6, 7]. 
Trong c¸c ®Æc ®iÓm h×nh th¸i l¸, ®−êng kÝnh hoa 
vµ tr¸i cho thÊy cã sù kh¸c biÖt. Nh−ng c¸c 
th«ng sè nµy rÊt dÔ biÕn ®éng theo yÕu tè m«i 
tr−êng [5]. Riªng cÊu tróc hoa Ýt bÞ t¸c ®éng cña 
m«i tr−êng. Trong ph©n lo¹i, thùc vËt hoa lµ chØ 

tiªu quan träng nhÊt ®Ó ph©n biÖt sù kh¸c nhau 
gi÷a c¸c loµi. Ph©n tÝch cÊu tróc hoa ë b¶ng 3 
cho thÊy r»ng c¸c th«ng sè cña cÊu tróc hoa cña 
hai gièng s¬ ri chua vµ ngät ®Òu gièng nhau. 
Nh− vËy c¶ hai gièng nµy ®Òu xuÊt ph¸t cïng 
loµi s¬ ri (Malpighia glabra L.). 

 B¶ng 3   

So s¸nh c¸c ®Æc ®iÓm cÊu tróc hoa S¬ ri chua vµ ngät 

§Æc tÝnh Hoa s¬ ri chua Hoa s¬ ri ngät 
Hoa tù  C« ®éc/chïm  C« ®éc/chïm  
TiÒn khai hoa (TKH) TKH kÕt hîp   TKH kÕt hîp   
TÝnh ®èi xøng Kh«ng ®Òu  Kh«ng ®Òu  
Ph¸i tÝnh L−ìng tÝnh L−ìng tÝnh 
Sè phÇn tö cña hoa Ngò ph©n, dÞ phÇn Ngò ph©n, dÞ phÇn 
VÞ trÝ bÇu noMn BÇu noMn trªn (th−îng) BÇu noMn trªn (th−îng) 
Sè l−îng ®µi hoa 5 5 
C¸ch xÕp cña ®µi Lu©n sinh, rêi, cã l«ng Lu©n sinh, rêi, cã l«ng 
Mµu s¾c ®µi Xanh vµng  Xanh vµng  
H×nh d¹ng ®µi Thon nhän Thon nhän 
Sè l−îng c¸nh hoa 5  5  
C¸ch xÕp cña c¸nh hoa Lu©n sinh, rêi  Lu©n sinh, rêi  
Mµu s¾c c¸nh Hång sËm Hång pha s¾c tÝm 
H×nh d¹ng c¸nh hoa H×nh qu¹t, r¨ng c−a H×nh qu¹t, r¨ng c−a 
Sè l−îng nhÞ 10  10  
C¸ch xÕp cña nhÞ Lu©n sinh, rêi, kh«ng l«ng Lu©n sinh, rêi, kh«ng l«ng 
N¬i ®Ýnh cña nhÞ §¸y bÇu noMn  §¸y bÇu noMn  
H×nh d¹ng chØ nhÞ Thon; to gèc vµ hÑp ®Ønh Thon; to gèc vµ hÑp ®Ønh 
Mµu s¾c chØ nhÞ  Tr¾ng (chØ nhÞ nhá), hång (chØ 

nhÞ to) 
Tr¾ng (chØ nhÞ nhá), hång (chØ 
nhÞ to) 

H×nh d¹ng bao phÊn GÇn trßn, rêi GÇn trßn, rêi 
Sè buång/bao phÊn 2 2 
§−êng khai bao phÊn  1 1 
H−íng  Ngo¹i h−íng Ngo¹i h−íng 
Mµu s¾c bao phÊn  Vµng Vµng 
H×nh d¹ng vßi  Thon dµi Thon dµi 
KÝch th−íc vßi Dµi h¬n nhÞ Dµi h¬n nhÞ 
Mµu s¾c vßi Xanh vµng Xanh vµng 
Sè l−îng n−ím 3 3 
H×nh d¹ng n−ím GÇn trßn, rêi  GÇn trßn, rêi  
Mµu s¾c n−ím  Vµng Vµng 
Sè t©m b× 3 3 
Sè buång /noMn  3 3 
Sè tiÓu noMn 3 3 
C¸ch ®Ýnh noMn Trung trôc Trung trôc 
Sè l−îng nhôy 3 3 
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B¶ng 4  

So s¸nh ®−êng kÝnh (cm) vµ träng l−îng tr¸i (g) cña hai gièng s¬ ri chua vµ s¬ ri ngät 

Gièng s¬ ri chua Gièng s¬ ri ngät 
§Êt canh t¸c 

§−êng kÝnh Träng l−îng §−êng kÝnh Träng l−îng 
§Êt thÞt pha c¸t 1,92 ± 0,03 3,79 ± 0,11 2,13 ± 0,03 5,42 ± 0,16 
§Êt c¸t 1,69 ± 0,02 3,08 ± 0,17 1,87 ± 0,02 4,00 ± 0,15 

 
2. §iÖn di  pr«tªin 

 
H×nh  1. KÕt qu¶ ®iÖn di pr«tªin cña s¬ ri chua vµ s¬ ri ngät 

C. s¬ ri chua; N. s¬ ri ngät; Pro. Pr«tªin chuÈn 
 

Ph©n tÝch pr«tªin theo ph−¬ng ph¸p ®iÖn di 
SDS - Page cho thÊy r»ng cã 3 b¨ng thÓ hiÖn sù 
kh¸c biÖt gi÷a chóng (h×nh 1). Gi¸ trÞ kho¶ng 
c¸ch (R) tõ giÕng ®Õn c¸c 6 b¨ng pr«tªin chuÈn 
vµ logM (M lµ träng l−îng ph©n tö cña pr«tªin 
chuÈn ë mçi b¨ng) ®−îc tr×nh bµy trong b¶ng 5. 

 
B¶ng  5   

Gi¸ trÞ cña pr«tªin chuÈn 

R (cm) M (kDa) LogM 
1,0 97,40 1,99 
1,7 66,20 1,82 
2,3 45,00 1,65 
3,3 31,00 1,49 
4,2 21,50 1,33 
4,5 14,40 1,16 

 
Tõ c¸c gi¸ trÞ trong b¶ng tiÕn hµnh ph©n tÝch 

t−¬ng quan gi÷a gi¸ trÞ R vµ log M (h×nh 2) ®Ó 
®¹t ®−îc ph−¬ng tr×nh chuÈn lµ c¬ së ®Ó x¸c 
®Þnh träng l−îng ph©n tö cña c¸c b¨ng  
kh¸c biÖt.  

y = -0.2179x + 2.1874
R2 = 0.9798
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H×nh 2. §−êng cong chuÈn cña logM theo 

kho¶ng c¸ch di chuyÓn (cm) 
 

Gi¸ trÞ R2 (hÖ sè t−¬ng quan) cña ®å thÞ 
b»ng 0,9798 lµ mét gi¸ trÞ t−¬ng quan rÊt chÆt 
theo ph−¬ng tr×nh chuÈn:       

y = - 0,2179x  + 2,1874 

Gi¸ trÞ M cña c¸c b¨ng kh¸c biÖt sau khi ®o 
kho¶ng c¸ch cho kÕt qu¶ ë b¶ng 6. Ph©n tÝch 
pr«tªin th× gi÷a hai lo¹i s¬ ri cã sù kh¸c biÖt vÒ 
träng l−îng ph©n tö, sù kh¸c biÖt nµy thÓ hiÖn ë 
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c¸c b¨ng pr«tªin cã träng l−îng ph©n tö 51,89 
kDa; 31,08 kDa vµ 28,06 kDa. Trong ®ã, b¨ng 
cã träng l−îng 28,06 kDa cã thÓ ®−îc xem nh− 
lµ marker, v× cho thÊy sù kh¸c biÖt rÊt râ rµng 
Träng l−îng ph©n tö 28,06 kDa chØ cã ë lo¹i s¬ 
ri chua mµ kh«ng cã ë lo¹i s¬ ri ngät. Cßn c¸c 
pr«tªin cã träng l−îng 51,89 kDa cã nhiÒu ë 
lo¹i ngät h¬n lo¹i chua vµ c¸c pr«tªin cã träng 
l−îng 31,08 kDa th× ng−îc l¹i. V× vËy cã thÓ kÕt 
luËn r»ng s¬ ri chua vµ ngät lµ hai gièng 
(variety) kh¸c nhau.  

B¶ng  6   
Sè liÖu cña c¸c b¨ng kh¸c biÖt 

R (cm) = y M Log M 

2,20 51,89 1,72 

3,20 31,08 1,49 

3,40 28,06 1,45 
 

III. KÕt luËn 

VÒ mÆt h×nh th¸i cã thÓ ph©n biÖt ®−îc hai 
gièng s¬ ri chua vµ s¬ ri ngät qua kÝch th−íc l¸, 
hoa, tr¸i vµ vÞ chua ngät. Nh−ng c¸c yÕu tè nµy 
dÔ bÞ t¸c ®éng cña m«i tr−êng. 

§iÖn di pr«tªin cho thÊy r»ng ®©y lµ hai 
gièng chua vµ ngät kh¸c nhau. Sù kh¸c biÖt 
®−îc thÓ hiÖn ë c¸c b¨ng cã träng l−îng ph©n tö 
lµ 51,89 kDa; 31,08 kDa vµ 28,06 kDa.  
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IDENTIFICATION OF TWO SWEET AND SOUR  ACEROLA  
(Malpighia glabra L.) VARIETIES BY MORPHOLOGY  

AND PROTEIN ELECTROPHORESIS 
 

TRAN THI THANH TUYEN, NGUYEN BAO TOAN 
 

SUMMARY 
 

Acerola (Malpighia glabra L.) was one of the fruit trees cultivated popularly in some provinces of 
Mekong Delta. The largest cultivated areas of these trees were Go Cong districts (West and East Go Cong), 
Tien Giang province. Nowadays, there were two sour and sweet acerola varieties:cultivated. Identification of 
these two varieties through morphology was very difficult and easy to mistake. Protein electrophoresis was a 
good tool to identify varietties. This research aimed to identify two sour and sweet acerola varieties based on 
morphology and protein electrophoresis. Acerola samples used in research were collected on two kinds of soil: 
sandy silt and sandy soils. Protein electrophoresis were analysed according to Hames (1998). Research results 
showed that there were differeces at some morphological characteristics such as flower and fruit diameters. 
However, morphological characteristics were often influenced easily by environmental impacts. While flower 
was not influenced. Flower diagram analysis showed that both varieties were very similar. Thus these 
morphological characteristics have not yet enough information to distinguish two varieties.  Results of protein 
electrophoresis showed that there were quite differences between two sour and sweet acerola varieties. 
Differences were detected at bands which molecular weights were 51.89 kDa, 31.08 kDa and 28.06 kDa. 

Key word: Acerola (Malpighia glabra L.); morphology, protein  electrophoresis. 
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