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C¸c ®iÒu kiÖn nu«i cÊy Tèi −u chñng vi t¶o biÓn  
Labyrinthula sp. HL78 trªn m«i tr−êng r¾n  

 
Hoµng ThÞ Minh HiÒn, Hoµng Sü Nam, ®Æng diÔm hång 

ViÖn C«ng nghÖ sinh häc 

Labyrinthula, mét lo¹i vi t¶o biÓn ®¬n bµo, 
sèng theo kiÓu dÞ d−ìng. TÕ bµo cña chóng cã 
d¹ng h×nh thoi vµ chuyÓn ®éng liªn tôc däc theo 
m¹ng l−íi ngo¹i chÊt. M¹ng l−íi ngo¹i chÊt cña 
nã cã thÓ tiªu hãa ®−îc vi khuÈn, nÊm men vµ 
c¸c c¬ thÓ vi sinh vËt kh¸c [4, 7]. Tr−íc ®©y, 
Labyrinthula chØ ®−îc biÕt ®Õn nh− lµ lo¹i g©y 
bÖnh tµn ph¸ th¶m cá Zostera marina [6, 9]. 
Tuy nhiªn, trong mét vµi n¨m gÇn ®©y, Laby-
rinthula ®−îc tËp trung nghiªn cøu ®Ó sö dông 
lµm thùc phÈm chøc n¨ng cho ng−êi vµ ®éng vËt 
ë nhiÒu n−íc nh− NhËt B¶n, ¤-xtr©y-li-a... do 
kh¶ n¨ng sinh tæng hîp c¸c axÝt bÐo kh«ng b·o 
hoµ, cã m¹ch c¸c bon dµi trªn C22 (long - chain 
polyunsaturated fatty acids - LCPUFAs) cña 
chóng [3, 4, 5]. §©y lµ nh÷ng axÝt bÐo kh«ng 
b·o hßa, cã vai trß quan träng trong ho¹t ®éng 
cña n·o vµ m¾t [1, 8]. Theo Kumon vµ cs. 
(2005), thµnh phÇn LCPUFAs cña c¸c loµi 
Labyrinthula chiÕm trªn 50% tæng sè axÝt bÐo. 
VÝ dô nh− trong mét sè chñng Labyrinthula, tû 
lÖ gi÷a axÝt docosahexaenoic (DHA; C22: 6n-3) 
vµ/hoÆc n-6 docosapentaenoic (n-6 DPA; C22: 
5n-6) trªn tæng sè LCPUFA chiÕm tõ 25,4% ®Õn 
48,1% [5]. ë ViÖt Nam, Labyrinthula míi ®−îc 
ph¸t hiÖn vµ ph©n lËp t¹i ven bê biÓn cña mét sè 
tØnh phÝa B¾c tõ n¨m 2005. Chóng cã hµm l−îng 
DHA vµ n-6 DPA rÊt cao (gÊp 5-10 lÇn so víi 
tÊt c¶ c¸c vi sinh vËt vµ vi t¶o biÓn hiÖn ®· biÕt 
cña ViÖt Nam) [2]. Nh»m môc ®Ých t¨ng tèc ®é 
sinh tr−ëng vµ n©ng cao hµm l−îng c¸c axÝt bÐo 
kh«ng b·o hßa, cã m¹ch c¸c bon dµi nh− DHA 
vµ n-6 DPA trong c¸c chñng Labyrinthula ph©n 
lËp ®−îc t¹i ViÖt Nam, chóng t«i tiÕn hµnh 
nghiªn cøu vµ tèi −u hãa c¸c ®iÒu kiÖn nu«i cÊy 
chóng trªn m«i tr−êng r¾n.  

I. ph−¬ng ph¸p nghiªn cøu 

1. VËt liÖu 

- MÉu vËt lµ c¸c l¸ c©y tr«i d¹t vµo bê vµ 
®ang trong giai ®o¹n ph©n hñy (cã mµu vµng 
hoÆc n©u) ®−îc thu thËp ë vïng bê biÓn VÞnh 
H¹ Long, tØnh Qu¶ng Ninh vµo th¸ng 7/2002. 
C¸c mÉu vËt ®−îc röa s¹ch, cho vµo tói ni-l«ng, 
ghi ®Þa ®iÓm thu mÉu vµ ®−îc xö lý ngay trong 
ngµy. 

- Vi khuÈn Vibrio sp. vµ Psychrobacter 
phenylpyruvicus ®−îc ph©n lËp tõ n−íc biÓn cña 
®¶o Iriomote, NhËt B¶n. M«i tr−êng dïng ®Ó 
nu«i cÊy c¸c lo¹i vi khuÈn nµy ®−îc ký hiÖu lµ 
GPY, cã c¸c thµnh phÇn nh− sau: 2 g/l glucoza, 
1 g/l polypepton, 0,5 g/l cao nÊm men vµ 1,5% 
NaCl (sö dông n−íc biÓn nh©n t¹o - ASW).  

- M«i tr−êng dïng ®Ó ph©n lËp Labyrinthula 
®−îc ký hiÖu lµ GPYA, cã thµnh phÇn nh− sau: 
2 g/l glucoza, 1 g/l polypepton, 0,5 g/l cao nÊm 
men, 10 g/l th¹ch vµ 1,5% NaCl (sö dông n−íc 
biÓn nh©n t¹o - ASW). 

- M«i tr−êng ®−îc sö dông ®Ó nu«i vµ cÊy 
chuyÓn Labyrinthula ®−îc ký hiÖu lµ PYA-SBO, 
cã thµnh phÇn gièng víi m«i tr−êng GPYA 
nh−ng nguån c¸cbon glucoza ®−îc thay thÕ 
b»ng dÇu ®Ëu t−¬ng (SBO) cã nång ®é 0,5%. 

- C¸c hãa chÊt sö dông cho viÖc ph©n lËp vµ 
nu«i cÊy Labyrinthula lµ nh÷ng hãa chÊt chuyªn 
dông trong phßng thÝ nghiÖm nh−: glucoza, 
polypepton, cao nÊm men, th¹ch.... Ngoµi ra, 
cßn sö dông n−íc biÓn nh©n t¹o (ASW) cña 
h·ng Tropic Marine Aqurientechnick, 
Wartenberg, §øc; dÇu ®Ëu t−¬ng (SBO), dÇu

 
 
C«ng tr×nh ®−îc hç trî vÒ kinh phÝ cña ®Ò tµi cÊp ViÖn C«ng nghÖ sinh häc vµ cña Ch−¬ng tr×nh nghiªn cøu 
c¬ b¶n. 
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lªxithin (SBL) cña h·ng Wako Pure Chemical 
Industries, Tokyo, NhËt B¶n; Tween 80 cña h·ng 
Nacalai Tesque. Hµm l−îng axÝt bÐo kh«ng b·o 
hßa n-6 DPA vµ DHA ®−îc tÝnh theo hµm l−îng 
cña chÊt chuÈn lµ axÝt arachidonic (C20: 0).  

- C¸c thiÕt bÞ ®−îc sö dông trong nghiªn cøu 
bao gåm: kÝnh hiÓn vi quang häc (Olympus Model 
CHS; Nikon eclipse 50i, NhËt B¶n), buång ®Õm sè 
l−îng tÕ bµo Burker - Turk (§øc), c©n ph©n tÝch 
(Precisa XT2200A, Thôy §iÓn), tñ nu«i cÊy ë 
nhiÖt ®é 28oC (Binder, §øc), m¸y l¾c IKA KS 260 
basic (§øc). M¸y s¾c ký khÝ láng ((GLC) - GC - 
17 - A - Shimazu Kyoto, NhËt B¶n) cã cét mao 
dÉn TC - 70 (GL Science, Tokyo, NhËt B¶n) ho¹t 
®éng víi ch−¬ng tr×nh nhiÖt ®é 180oC - 220oC, 
trong ®ã nhiÖt ®é t¨ng 4oC/1 phót.  

2. Ph−¬ng ph¸p 

a. Ph©n lËp chñng Labyrinthula sp. HL78 

Chñng Labyrinthula sp. HL78 (chñng 
HL78) ®−îc ph©n lËp tõ VÞnh H¹ Long, theo 
ph−¬ng ph¸p cña Yokochi vµ cs. (2001) [10]. 
Trong qu¸ tr×nh ph©n lËp, chóng t«i sö dông 
kÝnh hiÓn vi quang häc (Olympus Model CHS; 
Nikon eclipse 50i, NhËt B¶n) cã ®é phãng ®¹i 
1000 lÇn.  

b. Tèi −u hãa c¸c ®iÒu kiÖn nu«i cÊy chñng 
HL78 

§Ó t×m ra c¸c ®iÒu kiÖn nu«i cÊy tèi −u cho 
chñng HL78 sinh tr−ëng vµ cã hµm l−îng axÝt 
bÐo kh«ng b·o hßa (®Æc biÖt lµ DHA vµ n-6 
DPA) cao, chóng t«i ®· tiÕn hµnh nghiªn cøu 
¶nh h−ëng cña mét sè yÕu tè nh−: lo¹i vi khuÈn 
®−îc sö dông lµm yÕu tè kÝch thÝch sinh tr−ëng 
cho chñng HL78 trong qu¸ tr×nh nu«i cÊy trªn 
m«i tr−êng r¾n, c¸c nguån c¸cbon vµ nit¬, nhiÖt 
®é, pH vµ nång ®é muèi lªn chñng HL78.  

- Nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña c¸c lo¹i vi 
khuÈn kh¸c nhau (Vibrio sp. vµ Psychrobacter 
phenylpyruvicus) ®Õn hµm l−îng n-6 DPA, 
DHA vµ c¸c thµnh phÇn axÝt bÐo kh¸c  

Víi mçi ®Üa m«i tr−êng PYA-SBO, chóng 
t«i cÊy tr¶i 100 µl vi khuÈn Vibrio sp. vµ 
Psychrobacter phenylpyruvicus t−¬ng øng víi 
50 µg träng l−îng kh« cña tÕ bµo vi khuÈn ®−îc 
sö dông nh− lµ mét yÕu tè kÝch thÝch sinh tr−ëng 
cña chñng HL78. 

- Nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña c¸c nguån 
c¸c bon ®Õn hµm l−îng LCPUFA 

§Ó nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña c¸c nguån c¸c 
bon, m«i tr−êng thÝ nghiÖm ®−îc bæ sung 
polypepton (1 g/l), cao nÊm men (0,5 g/l) lµ 
nguån nit¬. C¸c nguån c¸c bon nh− glucoza (2 
g/l), fructoza (2 g/l), glyxªrol (2 g/l), axÝt 
linolenic (2 g/l), dÇu ®Ëu t−¬ng (5 g/l) ®−îc bæ 
sung vµo m«i tr−êng PYA. Chñng HL78 ®−îc 
nu«i cÊy ë nhiÖt ®é 28oC. Ph©n tÝch hµm l−îng 
LCPUFA sau 7 ngµy nu«i cÊy. 

- Nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña c¸c lo¹i dÇu 
kh¸c nhau ®Õn hµm l−îng LCPUFA 

Chóng t«i sö dông c¸c nguån dÇu nh− dÇu 
dõa, dÇu cä, dÇu ®Ëu t−¬ng, dÇu lexithin hoÆc 
dÇu võng bæ sung vµo m«i tr−êng PYA víi hµm 
l−îng 5 g/l (sö dông Tween 80 ®Ó t¨ng kh¶ n¨ng 
nhò hãa cho dÇu trong m«i tr−êng víi nång ®é 
25% (w/w) so víi dÇu) vµ glucoza (2 g/l) lµm 
®èi chøng. 

- Nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña c¸c nguån 
nit¬ ®Õn hµm l−îng LCPUFA 

M«i tr−êng thÝ nghiÖm ë ®©y cã chøa 
polypepton (1 g/l), cao nÊm men (0,5 g/l) vµ 10g 
SBO hoÆc SBL/l. Urea, KNO3, NH4Cl ®−îc bæ 
sung ë nång ®é 1,5 g/l thay thÕ polypepton vµ 
cao nÊm men vµo m«i tr−êng cã chøa 10 g SBO 
hoÆc SBL/l. 

- Nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña mét sè yÕu tè 
nh− nhiÖt ®é, pH, nång ®é muèi vµ hµm l−îng 
dÇu ®Õn hµm l−îng LCPUFA 

¶nh h−ëng cña mét sè yÕu tè ®Õn hµm 
l−îng LCPUFA cña chñng HL78 ®−îc kiÓm tra 
trong kho¶ng nhiÖt ®é tõ 15oC- 40oC, pH tõ 5,0 - 
10, nång ®é muèi (NaCl) tõ 0 - 4,5% vµ nång ®é 
dÇu (SBO hoÆc SBL) tõ 0,5 - 1,5 g/l. 

c. Ph©n tÝch thµnh phÇn axit bÐo kh«ng b·o 
hßa  

Thµnh phÇn axit bÐo kh«ng b·o hoµ cã m¹ch 
cacbon dµi ®−îc ph©n tÝch b»ng s¾c ký khÝ láng 
(GLC) theo ph−¬ng ph¸p cña Kumon vµ cs. 
(2003) [5] trªn m¸y GC-17-A (Shimadzu, Kyoto, 
Japan) víi cét TC-70 (GL Science, Tokyo, 
Japan), víi ch−¬ng tr×nh nhiÖt ®é 180oC - 220oC, 
nhiÖt ®é t¨ng 4oC/1 phót. 

II. KÕt Qu¶ vµ Th¶o luËn 

Tõ nh÷ng mÉu l¸ c©y thu thËp t¹i VÞnh H¹ 
Long, chóng t«i ®· ph©n lËp vµ nu«i cÊy æn ®Þnh 
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trong ®iÒu kiÖn phßng thÝ nghiÖm chñng HL78. 
Thµnh phÇn axÝt bÐo chÝnh cña chñng HL78 nh− 
sau: C12: 0 (chiÕm 15,3% trong tæng sè axÝt 
bÐo), C16: 0 (12,8%), C18: 1 (3,4%), C18: 2 
(12,2%), C20: 5n-3 (3,8%), C22: 5n-6 (7,3%) vµ 
C22: 6n-3 (11,5%) vµ hµm l−îng LCPUFA trªn 
axÝt bÐo tæng sè lµ 22,6%. 

§Ó t×m ra c¸c ®iÒu kiÖn nu«i cÊy tèi −u cho 
chñng HL78 sinh tr−ëng vµ cã kh¶ n¨ng sinh 
hµm l−îng axit bÐo kh«ng b·o hoµ, ®Æc biÖt lµ 
DHA vµ n-6 DPA cao, chóng t«i ®· tiÕn hµnh 
nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña mét sè yÕu tè ®Õn

chñng HL78 nh− ®· tr×nh bµy trong phÇn 
ph−¬ng ph¸p nghiªn cøu. Do hµm l−îng 
LCPUFA hoÆc lµ tæng sè n-6 DPA vµ DHA tû lÖ 
t−¬ng øng víi sù ph¸t triÓn cña chñng HL78, 
nªn chóng t«i ®¸nh gi¸ sù ph¸t triÓn cña chñng 
HL78 gi¸n tiÕp th«ng qua c¸c chØ tiªu nµy. 

1. ¶nh h−ëng cña c¸c loµi vi khuÈn Vibrio 
sp. vµ Psychrobacter phenylpyruvicus 

¶nh h−ëng cña c¸c lo¹i vi khuÈn lªn hµm 
l−îng LCPUFA cña chñng HL78 ®−îc thÓ hiÖn 
trong b¶ng 1.  

 

B¶ng 1 

¶nh h−ëng cña c¸c loµi vi khuÈn Vibrio sp. vµ Psychrobacter phenylpyruvicus lªn hµm l−îng  
cña n-6 DPA, DHA vµ c¸c thµnh phÇn axit bÐo kh¸c cña chñng HL78 

C«ng thøc thÝ nghiÖm 
n-6 DPA 

(%) 
DHA 
(%) 

C¸c thµnh phÇn 
axit bÐo kh¸c (%) 

PYA - SBO - Vibrio sp. 0,00 0,00 100,00 
PYA - SBO - Psychrobacter 0,00 0.00 100,00 
PYA - SBO - chñng HL78 3,21 6,21 90,58 
PYA - SBO - Vibrio sp. - chñng HL78 6,72 8,16 86,12 
PYA - SBO - Psychrobacter - chñng HL78 7,28 11,53 81,17 

 
Tõ kÕt qu¶ ë b¶ng 1, chóng t«i thÊy cã sù 

kh¸c nhau vÒ hµm l−îng (%) cña n-6 DPA vµ 
DHA ®−îc t¹o ra trong chñng HL78 khi cã mÆt 
vµ kh«ng cã mÆt cña vi khuÈn. Trªn m«i tr−êng 
®èi chøng chØ cã PYA-SBO vµ vi khuÈn Vibrio 
sp. hoÆc Psychrobacter phenylpyruvicus, thµnh 
phÇn axit bÐo nh− sau: C16: 0 (11,1%); C18: 0 
(2,7%); C18: 1 (21,8%); C18: 2n-6 (54,6%); 
C18: 3n-6 (4,2%) vµ kh«ng ph¸t hiÖn thÊy bÊt 
cø mét thµnh phÇn axit bÐo kh«ng b·o hßa cã

m¹ch c¸c bon dµi nµo (C > C20). Khi cã mÆt cña 
vi khuÈn Vibrio sp., hµm l−îng cña n-6 DPA, 
DHA cña chñng HL78 lµ 6,72% vµ 8,16% t−¬ng 
øng; cßn khi cã mÆt P. phenylpyruvicus, hµm 
l−îng cña chóng lµ 7,28% vµ 11,53%, t−¬ng øng. 
Nh− vËy, cã thÓ sö dông vi khuÈn P. 
phenylpyruvicus nh− lµ mét yÕu tè kÝch thÝch 
sinh tr−ëng cña chñng HL78 trªn m«i tr−êng r¾n. 

2. ¶nh h−ëng cña c¸c nguån c¸c bon  

 
B¶ng 2 

¶nh h−ëng cña c¸c nguån c¸c bon kh¸c nhau ®Õn hµm l−îng LCPUFA cña chñng HL78  

Nguån c¸c-bon LCPUFA (g/l) 
Glucoza 0,04 
Fructoza 0,08 
Glyxªrol 0,06 

Axit linolenic 0,09 
DÇu ®Ëu t−¬ng 0,23 

  
¶nh h−ëng cña c¸c nguån c¸c bon ®Õn hµm 

l−îng LCPUFA cña chñng HL78 ®−îc thÓ hiÖn 
trong b¶ng 2. KÕt qu¶ thÝ nghiÖm cho thÊy khi 
sö dông c¸c lo¹i ®−êng ®¬n nh− glucoza, 

fructoza, glyxªrol vµ axÝt linolenic, hµm l−îng 
LCPUFA cña chñng HL78 cã thÓ ph¸t hiÖn 
®−îc song kh«ng cao. Víi nguån c¸c bon lµ dÇu 
®Ëu t−¬ng (SBO), chñng HL78 cã tèc ®é sinh 
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tr−ëng vµ hµm l−îng LCPUFA lµ cao nhÊt (gÊp 
5,75 lÇn so víi m«i tr−êng chØ cã glucoza). 

3. ¶nh h−ëng cña c¸c lo¹i dÇu 

B¶ng 2 cho thÊy khi bæ sung dÇu ®Ëu t−¬ng 
vµo m«i tr−êng nu«i cÊy, hµm l−îng LCPUFA

®−îc t¹o ra ë chñng HL78 cao h¬n nhiÒu so víi 
c¸c nguån c¸c bon kh¸c. Do ®ã, chóng t«i ®· tiÕn 
hµnh nghiªn cøu ¶nh h−ëng cña c¸c lo¹i dÇu 
kh¸c nhau lªn hµm l−îng axÝt bÐo kh«ng b·o hßa 
cña chñng HL78 (b¶ng 3). M«i tr−êng PYA cã 
bæ sung glucoza ®−îc xem nh− lµ ®èi chøng. 

 

B¶ng 3 

¶nh h−ëng cña c¸c lo¹i dÇu kh¸c nhau ®Õn hµm l−îng LCPUFA  
cña chñng HL78 sau 7 ngµy nu«i cÊy 

C¸c lo¹i dÇu LCPUFA (g/l) LCPUFA (%) 
Glucoza 0,04 19,21 
DÇu dõa 0,19 22,10 

DÇu ®Ëu t−¬ng 0,23 23,10 
DÇu cä 0,21 21,20 

DÇu lªxithin 0,28 27,91 
DÇu võng 0,12 15,21 

 
Qua kÕt qu¶ thu ®−îc ë b¶ng 3, chóng t«i 

kh¼ng ®Þnh r»ng viÖc bæ sung thªm dÇu vµo m«i 
tr−êng nu«i ®· lµm t¨ng hµm l−îng LCPUFA so 
víi ®èi chøng. Khi cã mÆt dÇu dõa, dÇu ®Ëu 
t−¬ng, dÇu lªxithin, dÇu cä vµ dÇu võng, hµm 
l−îng LCPUFA t¨ng gÊp tõ 3 ®Õn 7 lÇn so víi 
khi chØ cã glucoza. V× thµnh phÇn axÝt bÐo cña 
c¸c lo¹i dÇu kh¸c nhau, nªn ¶nh h−ëng cña 
chóng lªn viÖc lµm t¨ng hµm l−îng LCPUFA 
cña chñng HL78 còng kh¸c nhau. Khi cã mÆt 

dÇu lªxithin vµ dÇu ®Ëu t−¬ng, hµm l−îng axÝt 
bÐo kh«ng b·o hßa cã m¹ch dµi cao nhÊt lµ 
27,91% vµ 23,1%, t−¬ng øng.  

4. ¶nh h−ëng cña c¸c nång ®é dÇu 

¶nh h−ëng cña c¸c nång ®é dÇu lªxithin vµ 
dÇu ®Ëu t−¬ng lªn hµm l−îng LCPUFA cña 
chñng HL78 ®· ®−îc tiÕn hµnh thö nghiÖm víi 
d¶i nång ®é tõ 0,5 ®Õn 1,5 g/l (b¶ng 4).  

 

B¶ng 4 

 ¶nh h−ëng cña nång ®é dÇu lªxithin vµ dÇu ®Ëu t−¬ng  
®Õn hµm l−îng axÝt bÐo kh«ng b·o hßa cña chñng HL78 sau 7 ngµy nu«i cÊy  

Lo¹i dÇu Nång ®é dÇu (g/l) LCPUFA (g/l) LCPUFA (%) 
0,5  0,23 22,44 
1 0,28 16,71 

 
§Ëu t−¬ng 

1,5 0,48 12,65 
0,5  0,28 27,90 
1 0,35 15,72 

 
Lªxithin 

1,5 0,56 11,23 
 

KÕt qu¶ trªn b¶ng 4 chØ ra r»ng, khi hµm 
l−îng dÇu t¨ng th× hµm l−îng LCPUFA cña 
chñng HL78 còng t¨ng lªn. ë cïng mét nång ®é, 
dÇu lªxithin cho hµm l−îng LCPUFA cao h¬n 
so víi dÇu ®Ëu t−¬ng. §iÒu nµy cã thÓ ®−îc gi¶i 
thÝch lµ do sù kh¸c nhau vÒ thµnh phÇn cña dÇu 
lªxithin vµ dÇu ®Ëu t−¬ng. Thµnh phÇn lipit cña 
dÇu lªxithin cã chøa 40,8% phètpholipit (gåm 
16,6% phètphatidylcholin, 9,8% phètphatidy-

linositol, 8,1% phètphatidylethanolamin vµ 
6,3% phètphatidylaxit), 40,0% triaxylgryxªrol 
(TG) vµ c¸c thµnh phÇn kh¸c chiÕm 19,2%. 
Theo Kumon vµ cs. (2005) [5], phètpholipit lµ 
yÕu tè ®ãng vai trß quan träng trong sù ph¸t 
triÓn cña Labyrinthula. Bªn c¹nh ®ã, sù cã mÆt 
vµ hµm l−îng cña TG trong dÇu lªxithin cã thÓ 
lµ t¸c nh©n thiÕt yÕu cho sù sinh tr−ëng theo 
kh«ng gian 3 chiÒu (khi ®ã c¸c tÕ bµo 
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Labyrinthula mäc c¶ trªn bÒ mÆt m«i tr−êng vµ 
trong lßng m«i tr−êng). Trong thµnh phÇn cña 
dÇu lªxithin, ngoµi lipit ra, cßn cã chøa rÊt nhiÒu 
c¸c thµnh phÇn kh¸c (ë d¹ng vÕt - tøc lµ cã hµm 
l−îng thÊp), trong ®ã cã carotenoit. Mét vµi 
d¹ng cña carotenoit l¹i chÝnh lµ c¸c chÊt chèng 
oxy ho¸ ®èi víi lipit (antioxydant). C¸c yÕu tè 
nµy cã thÓ trë thµnh mét trong nh÷ng t¸c nh©n 
lµm cho Labyrinthula cã hµm l−îng LCPUFA 
trªn m«i tr−êng nµy cao h¬n trªn m«i tr−êng cã 
dÇu ®Ëu t−¬ng. Ngoµi ra, so víi dÇu ®Ëu t−¬ng, 
c¸c giät dÇu lªxithin trong m«i tr−êng cã kÝch 
th−íc nhá h¬n. Cã thÓ chÝnh sù kh¸c nhau vÒ 
tÝnh chÊt vËt lý nh− vËy ®· t¹o nªn hiÖu qu¶ 
kh¸c nhau vÒ tèc ®é sinh tr−ëng vµ hµm l−îng

LCPUFA cña chñng HL78 khi nu«i trong m«i 
tr−êng cã dÇu lªxithin vµ dÇu ®Ëu t−¬ng. Tuy 
nhiªn, do c¸c s¾c tè trong dÇu lªxithin cã mµu 
vµng ®á, nªn c¸c tÕ bµo Labyrinthula trong m«i 
tr−êng PYA cã bæ sung dÇu nµy rÊt khã quan s¸t 
thÊy d−íi kÝnh hiÓn vi quang häc. Do ®ã, ®Ó dÔ 
dµng cho viÖc quan s¸t tÕ bµo Labyrinthula d−íi 
kÝnh hiÓn vi quang häc, chóng t«i sÏ sö dông 
m«i tr−êng PYA cã bæ sung dÇu ®Ëu t−¬ng 
(PYA-SBO) cho c¸c thÝ nghiÖm tiÕp theo.  

5. ¶nh h−ëng cña c¸c nguån nit¬  

¶nh h−ëng cña c¸c nguån nit¬ kh¸c nhau 
®Õn hµm l−îng LCPUFA cña chñng HL78 ®−îc 
thÓ hiÖn trong b¶ng 5.  

 

B¶ng 5 

¶nh h−ëng cña c¸c nguån nit¬ ®Õn hµm l−îng LCPUFA cña chñng HL78 sau 7 ngµy nu«i cÊy  

Nguån nit¬ LCPUFA (g/l) 

Polypepton 0,23 
Cao nÊm men 0,13 

Urea 0,002 (vÕt) 
KNO3 0,11 
NH4Cl 0,00 

 
KÕt qu¶ ë b¶ng 5 cho thÊy polypepton vµ 

cao nÊm men cã thÓ dïng rÊt tèt cho nu«i cÊy 
chñng HL78. ThÝ nghiÖm nµy cña chóng t«i cho 
thÊy chñng HL78 cã thÓ sö dông nguån nit¬ 
d−íi d¹ng KNO3 chø kh«ng thÓ sö dông ®−îc 
NH4Cl. Tuy nhiªn, t¹i sao chñng HL78 chØ cã 
thÓ sö dông ®−îc nit¬ d−íi d¹ng N-NO3 vÉn cßn

lµ ®iÒu ®ang ®−îc tiÕp tôc t×m hiÓu. 

6. ¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é 

D¶i nhiÖt ®é tõ 15oC - 40oC ®−îc dïng ®Ó 
®¸nh gi¸ ¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é ®Õn hµm l−îng 
LCPUFA cña chñng HL78. KÕt qu¶ ®−îc chØ ra 
trªn b¶ng 6.  

 
B¶ng 6 

¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é ®Õn hµm l−îng LCPUFA cña chñng HL78 sau 7 ngµy nu«i cÊy 

NhiÖt ®é (oC) LCPUFA (g/l) LCPUFA (%) 
15  0,04 4,27 
20 0,12 6,12 
25 0,26 27,91 
28 0,28 26,62 
30 0,25 25,1 
35 0,08 18,2 
40 0,03 15,56 

   
C¸c kÕt qu¶ thu ®−îc ë b¶ng 6 cho thÊy nhiÖt 

®é tèi −u cho hµm l−îng LCPUFA cña chñng 
HL78 n»m trong kho¶ng tõ 25oC ®Õn 30oC. Trong 

®ã, t¹i nhiÖt ®é 28oC hµm l−îng LCPUFA ®¹t gi¸ 
trÞ cao nhÊt. Do vËy, nhiÖt ®é 28oC ®−îc sö dông 
®Ó nu«i cÊy chñng HL78 sau nµy. 
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7. ¶nh h−ëng cña pH  

¶nh h−ëng cña c¸c pH kh¸c nhau ®Õn hµm

l−îng LCPUFA cña chñng HL78 ®−îc chØ ra 
trªn b¶ng 7.  

 
B¶ng 7 

¶nh h−ëng cña pH ®Õn hµm l−îng LCPUFA cña chñng HL78 sau 7 ngµy nu«i cÊy 

pH ban ®Çu LCPUFA (g/l) LCPUFA (%) 
5,0 0,06 5,21 
6,0 0,09 10,10 
6,5 0,15 17,2 
7,0 0,19 19,72 
7,5 0,21 20,01 
8,0 0,23 22,40 
8,5 0,24 22,61 
9,0 0,22 19,92 

10,0 0,19 16,20 
 

KÕt qu¶ thu ®−îc ë b¶ng 7 cho thÊy hµm 
l−îng LCPUFA ®Òu ph¸t hiÖn ®−îc trong d¶i pH 
tõ 5-10. Tuy nhiªn, pH ban ®Çu nhá h¬n 5 cho 
hµm l−îng LCPUFA rÊt thÊp (kÕt qu¶ kh«ng chØ 
ra ë ®©y). ë tÊt c¶ c¸c c«ng thøc thÝ nghiÖm sau 
7 ngµy, m«i tr−êng nu«i cÊy cã sù dÞch chuyÓn 
pH vÒ 7. Nh− vËy, pH ban ®Çu tõ 7,5 ®Õn 8,0 lµ 

tèi −u cho sù ph¸t triÓn cña chñng HL78 vµ sÏ 
®−îc chän cho c¸c thÝ nghiÖm tiÕp theo.  

8. ¶nh h−ëng cña c¸c nång ®é muèi 

¶nh h−ëng cña c¸c nång ®é muèi tõ 0% ®Õn 
4,5% ®Õn hµm l−îng LCPUFA cña chñng HL78 
®−îc chØ ra trªn b¶ng 8. 

 
 B¶ng 8 

¶nh h−ëng cña c¸c nång ®é muèi ®Õn hµm l−îng LCPUFA cña chñng HL78 

Nång ®é muèi (%) LCPUFA (g/l) LCPUFA (%) 
0 0,00 0,00 

0,75 0,14 16,72 
1,5 0,28 27,91 
3 0,30 29,21 

4,5 0,26 26,20 
   

 KÕt qu¶ trªn b¶ng 8 cho thÊy t¹i nång ®é 
muèi 0%, kh«ng thÊy sù cã mÆt cña c¸c axÝt bÐo 
kh«ng b·o hßa ë chñng HL78. ë nång ®é muèi 
tõ 1,5% ®Õn 4,5%, hµm l−îng LCPUFA cña 
chñng nµy thay ®æi kh«ng nhiÒu. Do ®ã, chóng 
t«i sÏ chän nång ®é muèi lµ 1,5% cho tÊt c¶ c¸c 
thÝ nghiÖm tiÕp theo. 

III. KÕt luËn 

- Khi nu«i cÊy trªn m«i tr−êng r¾n, vi khuÈn 
Psychrobacter phenylpyruvicus ®−îc sö dông 
nh− lµ yÕu tè kÝch thÝch sinh tr−ëng ®Ó chñng 
Labyrinthula  sp. HL78 ph¸t triÓn. 

- M«i tr−êng r¾n ®Ó nu«i cÊy tèi −u

chñng HL78 lµ m«i tr−êng PYA-SBO hoÆc 
PYA-SBL cã thµnh phÇn t−¬ng tù nh− m«i 
tr−êng GPYA nh−ng thay thÕ glucoza b»ng SBO 
hoÆc SBL nh− sau: dÇu ®Ëu t−¬ng hoÆc dÇu 
lªxithin víi nång ®é tõ 0,5% trë lªn, polypepton 
1 g/l, cao nÊm men 0,5 g/l, nång ®é muèi lµ 
1,5% NaCl, th¹ch 10 g/l vµ sö dông vi khuÈn 
Psychrobacter phenylpyruvicus lµm yÕu tè kÝch 
thÝch sù sinh tr−ëng cña chñng HL78; nhiÖt ®é 
nu«i cÊy thÝch hîp lµ 28oC; pH ban ®Çu n»m 
trong kho¶ng tõ 7,5 ®Õn 8,0.  
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Optimum cultural conditions of the 
Labyrinthula sp. Strain Hl78 in stiff media 
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Summary 
 

In this paper, the Labyrinthula sp. strain HL78 was isolated from leaves floating on the seawater at the 
coastal area of Halong bay, Quangninh province. This strain has the high growth rate and long chain 
polyunsaturated fatty acid (LCPUFA) production. The main fatty acid composition of this strain was: C12: 0 
(15.3%), C16: 0 (12.8%), C18: 1 (3.4%), C18: 2 (12.2%), C20: 5n-3 (3.8%), C22: 5n-6 (7.3%) and C22: 6n-3 
(11.5%). The ratio of LCPUFA to the total of fatty acids was 22.6%. The effects of various cultural conditions 
such as bacteria, sources of cacbon and nitrogen, oil concentrations, temperature, pH, salt concentrations 
(NaCl)... on the cell growth and the LCPUFA contents were tested. As the previous report of Hoang Lan Anh 
et al., (2005), the basic medium for the isolation of isolated Labyrinthula sp., GPYA medium, contained 
glucose (2 g/l), polypepton (1 g/l), yeast extract (0.5 g/l) and agar (10 g/l) in a 50% salt concentration of ASW 
(50% ASW, approximately 1.5% NaCl). For the cultivation of the isolated Labyrinthula sp. strain HL78, 
therefore, we used PYA-SBO or PYA-SBL medium which contained soybean oil (SBO) or soybean lecithine 
oil (SBL) (5 g/l) instead of the glucose in GPYA medium. GPYA medium without agar was called GPY 
medium. A bacterial suspension (100 µl, containing 50 µg of cell dry weight which have grown in the GPY 
medium) was spread on the PYA-SBO medium. The obtained results in this present allowed us to conclude 
that the optimum conditions for the cultivation of the Labyrinthula sp. strain HL78 were the PYA-SBO (or 
SBL) medium using the bacterial suspension of Psychrobacter phenylpyruvicus as a stimulating element for 
the growth of Labyrinthula, at pH from 7.5 to 8.0 and at temperature of 28oC.  
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